
Les jus du chatillonais 
 
Soupes  
Le potage de Diury 
Crème de petits pois parfumée à la menthe fraîche 

6,00 € 

Le potage de Monagny 
Suprême de tomates Raff 

5,00 € 

 
Les aligote 
 
Salades  
Salade aux échalotes, vinaigre de framboise, huile d’olive Masia El Altet et 
mousse de concombre  

7,00 € 

Salade Bouzeron Aligote 
Salade parfumée de vinaigrette maison, tomates et mozzarella di bufala 

16,00 € 

Salade le Kirr 
Salade de carpaccio de bœuf et fromage parmesan 

14,00 € 

Saint bris le vineux 
Salade de tomates avec huile d’olive Masia El Altet et flor de sal rosa del 
Himalaya 

7,00 € 

 
Les chablis 
 
Entrées froides  
Le chablis fourchaume 
Carpaccio de bœuf avec une vinaigrette de truffes et copeaux de foie de 
canard 

14,00 € 

Le Chablis premier cru 
Carpaccio de gambas rouges marinées au lime et flor de wasabi 

20,00 € 

Les blonchot 
Pastel d’omelette, mozzarella di bufala confit de tomate et boquerones 

16,00 € 

La goutte d’or 
Sashimi de thon avec saint Jacques marinées, poudre d’olives noires et crème 
d’ail blanche 

19,00 € 

 
Les côtes de Beaune 
 
Entrées chaudes  
Le Saint Romain 
Escargots de Bourgogne 

9,00 € 

Le Alosce-corton 
Fondue de parmesan maison et sa garniture 

8,00 € 

Le monthélie 
Quiche Lorraine 

10,00 € 

Le Puligny Montrachet 
Coquilles saint jacques préparées selon saison 

16,00 € 

 


